Praktijkopdracht 1: 

De perfecte koek
Doel: Kennismaken met het recept en een eerste proefproduct maken.
Werkzaamheden
· Recept lezen en begrijpen.
· Veilig en hygiënisch werken.
· Ingrediënten afwegen.
· Eerste serie koeken bakken.
· Product beoordelen op smaak, kleur en structuur.
· Feedback verzamelen.

Eindproduct portfolio 
· Eerste proefserie koeken (foto uploaden)


· Evaluatieformulier (hieronder invullen, en uploaden)


Praktijkopdracht 1 - De Perfecte Koek
[bookmark: Text1]Naam:      
[bookmark: Text2]Klas:      
Datum: Klik of tik om een datum in te voeren.
Doel
Je maakt een eerste proefversie van de koek en verzamelt feedback.
Stap 1: Voorbereiding
Welke ingrediënten heb je nodig?
[bookmark: Text3]     
Welke materialen heb je nodig?
[bookmark: Text4]     
Stap 2: Uitvoering
☐ Ik werk hygiënisch.
☐ Ik weeg ingrediënten nauwkeurig af.
☐ Ik volg het recept stap voor stap.
☐ Ik werk veilig.
Stap 3: Beoordeling
Hoe ziet de koek eruit?
[bookmark: Text5]     
Hoe smaakt de koek?
[bookmark: Text6]     
Hoe ruikt de koek?
[bookmark: Text7]     



Feedback van testers
	Tester
	Cijfer
	Tip
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Reflectie
Waar ben ik tevreden over?
[bookmark: Text8]     
Wat wil ik verbeteren?
[bookmark: Text9]     


Beoordeling praktijkopdracht 1 - Eerste proefkoek
	Criteria
	1
	2
	3
	4

	Hygiënisch werken
	Werkt onhygiënisch
	Regelmatig vergeten
	Werkt meestal hygiënisch
	Werkt altijd hygiënisch

	Recept uitvoeren
	Veel hulp nodig
	Enkele fouten
	Correct uitgevoerd
	Zelfstandig en nauwkeurig

	Kwaliteit koek
	Niet gelukt
	Redelijk gelukt
	Goede kwaliteit
	Zeer goede kwaliteit

	Feedback verzamelen
	Onvoldoende
	Beperkt
	Voldoende feedback
	Uitgebreide feedback



image1.png




